
 

 

 

SIGNATURE COCKTAIL  

 

€. 15,00 

 
I CARUSI OLD FASHIONED 

Whisky, Liquore all’Albicocca,  
Sciroppo di Zucchero All’Elicrisio, Bitter all’Elicrisio 

Whisky, Apricot Liqueur, Elicrisio Sugar Syroup,  
Elicrisio Bitter 

 

 

SPRITZ AND G&T 

 

NEPETELLA SPRITZ  €. 15,00 

Amaro alla Nepetella, Prosecco, Soda 

Wild Mint Liqueur, Prosecco, Soda 

LIMONCELLO SPRITZ  €. 15,00 

Limoncello, Prosecco, Limonata Bio 

Lemon Liqueur, Prosecco, Organic Lemonade 

APEROL SPRITZ  €. 12,00 

Aperol, Prosecco, Soda 

CAMPARI SPRITZ  €. 12,00 

Campari, Prosecco, Soda 

 

VULCANO&TONIC  €. 15,00 

Gin Vulcano, Acqua Tonica 

Vulcano Gin, Tonic Water 

MARE&TONIC  €. 15,00 

Gin mare, acqua tonica 

Mare gin, tonic water 

CILIEGIN & TONIC  €.15,00 

Gin al Ciliegino IGP, acqua tonica 

Cherry Tomato Gin, tonic water 

 

 

 



ITALIAN CLASSICS 

 

NEGRONI  €. 15,00 

Campari, Vermut, Gin 

NEGRONI SBAGLIATO €. 15,00 

Campari, Vermut, Prosecco 

 

AMERICANO  €. 12,00 

Campari, Vermut, Soda 

 

MOJITOS 
 
 

€. 15,00 
 

PASSION FRUIT MOJITO 

Rum Bianco, Succo di Lime, Succo di Passion Fruit, Basilico, Soda, Sciroppo di Zucchero di Canna 

White Rum, Lime Juice, Passion Fruit Juice, Basil , Soda, 

 Brown Sugar Syroup 

 
 
 

MOJITO 
Rum Bianco, Succo di Lime, Soda, Menta,  

Sciroppo di Zucchero di Canna 
White Rum, Lime Juice, Soda, Mint and Brown Sugar 

 

 

ANALCOLICI MOCKTAILS 

 

€. 12,00 

MID SUMMER PUNCH 

Succo d’Arancia, Ginger Ale, Succo d’Ananas, Menta 

Orange Juice, Ginger Ale, Pineapple Juice, Mint 

 SAN FRANCISCO 

Succo d’Arancia, Succo d’Ananas,  

Sciroppo di  Melograno 

Orange Juice, Pineapple Juice,  

Pomegranate Syroup 

 

 VIRGIN MOJITO 

Limonata, Zucchero di Canna, Limone, Menta 

Lemonade, Brown Sugar, Lemon, Mint 



 

 

      I  N O S T R I  A P E R I T I V I 

O R T O 
 

Pane dei Poveri 
 Bread of The Poor 

Arancinetti al Finocchietto Selvatico e Mandorle 
   Arancinetti with wild fennel and almonds   

Verdure del Nostro Orto Pastellate 
 Battered vegetables from our garden 

Insalatina Siciliana con Crostini di Pane 
  Sicilian salad with bread croutons 

€ 12,50 

 
B A C I O  D EL C O N T A D I N O   

                                                     

                                                    Tagliere Salumi e Formaggi 
        Cold cuts and cheese board 

                                                  Pasta Fritta alla Siracusana e Miele 
      Syracuse-style fried pasta and honey 

 Cornucopia di Sfoglia o Cialda Cannolo di Ricotta Limonata e Granella di Pistacchio 
 Cornucopia of puff pastry or cannolo waffle with lemoned ricotta and pistachio granola  

 Insalatina Siciliana con Crostini di Pane 
 Sicilian salad with bread croutons 

  Pane dei Poveri 
   Bread of The Poor 

    Arancinetti al Finocchietto Selvatico e Mandorle 
      Arancinetti with wild fennel and almonds 

€ 15,00 

 
TR A M A R E  E T E R R A 

 

Tagliere Salumi e Formaggi 
Cold cuts and cheese board 

Pane dei Poveri 
Bread of The Poor 

Insalatina Siciliana con Crostini di Pane 
Sicilian salad with bread croutons  

Alici Catanese 
Catanese anchovies 

Orto Pastellato Caramella di Pasta Phillo e Salvia 
        Battered vegetables candy of phillo dough and sage 

Gambero Pastellato Speziato (Curcuma e Curry) con Salsa Teriyaki 
       Spicy battered shrimp (turmeric and curry) with Teriyaki sauce 

€ 19,00 

 
 

 
il prezzo indicato è da intendersi per persona 


